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Prefeitura Municipal de Poção




Razão Social da Empresa:________________________________________.
CNPJ/MF: _________________________________ Fone: ______________
End.: _______________________________ N° ______ Bairro:___________

Cidade: ________________________________________________________

Responsável pela Informação: ____________________________________
Poção, 02/01/2023
COTAÇÃO DE PREÇOS 

GÊNEROS ALIMENTÍCIOS PERECÍVEIS E NÃO PERECÍVEIS
MERENDA
	Item
	GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

Especificação
	Unid.
	Quant.
	Valor Unit. (R$)
	Valor Total (R$)



	1. 
	Achocolatado em pó instantâneo, enriquecido com vitaminas. Embalagem 400g. Em polietileno atóxico, transparente ou leitosa.
	UNID.
	10.000
	
	

	2. 
	Arroz: Grupo beneficiado – subgrupo parboilizado polido – classe longo e fino - tipo 1, contendo no mínimo 90% de grãos inteiros. Embalagem 1kg
	UNID.
	25.000
	
	

	3. 
	Açúcar cristal obtido da cana de açúcar tipo cristal de 1ª qualidade, isento de matéria terrosa de parasitos e de detritos animais ou vegetais. Embalagem 1kg
	UNID.
	25.000
	
	

	4. 
	Amido de milho, mistura em pó a base de amido de milho para preparo em mingau, embalada em polietileno atóxico, contendo 500. Reembalados em caixas de papelão resistentes.
	UNID.
	8.000
	
	

	5. 
	Biscoito doce, tipo Maria, composição básica farinha de trigo, gordura vegetal, sal, açúcar e outras substâncias permitidas, acondicionado em pacotes com 400 gramas.
	PCT
	15.000
	
	

	6. 
	Biscoito doce, tipo maisena, composição básica farinha de trigo, gordura vegetal, sal, açùcar e outtras substâncias permitidas, acondicionados em pacotes com 400 gramas.
	PCT
	15.000
	
	

	7. 
	Biscoito salgado tipo cream cracker, Biscoito salgado tipo cream cracker, apresentando os seguintes ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, gordura vegetal, margarina, extrato de malte, açúcar, amido, sal, soro de leite em pó, fermento biológico, estabilizante lecitina de soja e aromatizante. O biscoito deverá ser fabricado a partir de matérias primas são e limpo, isenta de matérias terrosas, parasitos e em perfeito estado de conservação, serão rejeitados biscoitos mal cozidos, queimados e de caracteres organolépticos anormais, não podendo apresentar excesso de dureza e nem se apresentar quebradiço – embalagem primaria em pacotes impermeáveis lacrados com peso líquido de 400g.
	PCT
	15.000
	
	

	8. 
	Canela em pó. Canela proveniente de cascas sãs, limpas e secas, em forma de pó fino, acondicionado em saco de polietileno, íntegro, atóxico, resistente, vedado hermeticamente e limpo. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, número do lote data de fabricação, data de validade, quantidade do produto. O produto deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante. De acordo com a rdc n°276/2005. Tubo com 30g
	UNID.
	1.000
	
	

	9. 
	Canjiquinha (xerém) de milho, grupo extra – subgrupo despeliculado – classe amarelo - tipo 1, contendo 80% de grãos inteiros, preparados com matérias primas sãs, limpas, isentas de matérias terrosas, parasitos e de detritos animais ou vegetais.  Embalagem 500g.
	UNID.
	20.000
	
	

	10. 
	Farinha de Trigo especial com fermento tipo 1, enriquecida com ferro e ácido fólico, produto obtido a partir de cereal limpo desgerminado, sãos e limpos, isentos de matéria terrosa e em perfeito estado de conservação. Não poderá estar úmida, fermentada ou rançosa. Com aspecto de pó fino, cor branca ou ligeiramente amarelada, cheiro próprio e sabor próprio. Embalada em sacos transparentes, limpos, não violados, resistentes. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade do produto. Embalagem 1kg. O produto deve estar acondicionado em embalagem original e apresentar data de fabricação e validade.
	KG
	1.000
	
	

	11. 
	Feijão carioca, grupo I – feijão comum – feijão classe cores tipo 1. Feijão de 1ª qualidade constituído de no mínimo de 90% a 98% de grãos inteiros e íntegros, na cor característica a variedade correspondente de tamanho e formatos naturais maduros, limpos e secos. Embalagem 1kg. O produto deve estar acondicionado em embalagem original e apresentar data de fabricação e validade.
	KG
	10.000
	
	

	12. 
	Feijão preto tipo 1, novo constituído de grãos inteiros e sadios com teor de umidade, máxima de 15%, isento de material terroso, sujidades e outras variedades e espécies acondicionada em saco plástico com 1 Kg.
	KG
	5.000
	
	

	13. 
	Flocos de milho, pré-cozido, enriquecido com ferro e ácido fólico, do grão de milho moído, de cor amarela, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, com ausência de umidade, fermentação, ranço, isento de sujidades, parasitas e larvas. Embalado em pacote de plástico atóxico com 500 gramas.
	UNID.
	25.000
	
	

	14. 
	Leite em pó integral obtido por desidratação do leite de vaca integral e apto para a alimentação humana, mediante processos tecnológicos adequados.  Embalagem (sache) 200g com rendimento de 1,55 litros. O produto deve apresentar o selo de inspeção do ministério da agricultura (S.I.F). O produto deve estar acondicionado em embalagem original e apresentar data de fabricação e validade.
	PCT (200G).
	25.000
	
	

	15. 
	Leite de coco, natural integral concentrado isento de sujidades, parasitas, larvas, com aspecto cor, cheiro e sabor próprios. Acondicionado em vidros apropriados com 500 ml, embalados em caixas de papelão limpas, integradas e resistentes. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número do lote, data de validade, quantidade de produto e atender as especificações técnicas da ANVISA e Inmetro. Prazo de validade de no mínimo 06 meses a partir da entrega do produto. Embalagem 500ml.
	UNID.
	1.000
	
	

	16. 
	Macarrão tipo espaguete, apresentando os seguintes ingredientes: Sêmola de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico (vitamina B9).  As massas ao serem postas na água não deverão turvá-las antes da cocção, não podendo estar fermentadas ou rançosas. Na embalagem não poderá haver mistura de outros tipos de macarrão. Embalagem 500g.
	UNID.
	25.000
	
	

	17. 
	Macarrão tipo parafuso, apresentando os seguintes ingredientes: Sêmola de Trigo enriquecida com ferro e ácido fólico e Corante Natural de Urucum e Cúrcuma. As massas ao serem postas na água não deverão turvá-las antes da cocção, não podendo estar fermentadas ou rançosas. Na embalagem não poderá haver mistura de outros tipos de macarrão. Embalagem 500g.
	UNID.
	10.000
	
	

	18. 
	Margarina cremosa com sal, apresentando 80% de lipídios. Apresentação, aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares aos mesmos e deverão estar isentos de ranço e de outras características indesejáveis. Embalagem 500g
	UNID.
	10.000
	
	

	19. 
	Milho amarelo para mungunzá – Milho seco processado em grãos crus, inteiros, para o preparo de mungunzá, com aspectos, cor, cheiro e sabor próprio livre de fertilizantes, sujidades, parasitas, larvas e detritos animais ou vegetais, acondicionados em saco plástico resistente. A embalagem deve conter a validade de no mínimo 06 a 01 ano. Embalagem com 500g.
	UNID.
	10.000
	
	

	20. 
	Molho pronto tradicional de tomate, apresentando os seguintes ingredientes: Tomate, cebola, açúcar, amido modificado, sal, óleo vegetal, extrato de levedura, salsa, alho, manjericão, aipo marrom, orégano, tomilho e realçador de sabor glutamato monossódico. O produto deverá estar isento de fermentações e não indicar processamento defeituoso. Embalagem 340g.
	UNID.
	15.000
	
	

	21. 
	Óleo de soja, obtido de espécie vegetal, isento de ranço e substâncias estranhas, acondicionado em embalagens tipo pet. enriquecido com vitamina E, livre de gordura trans. Emb. 900ml.
	UNID.
	15.000
	
	

	22. 
	Proteína texturizada de soja, sabor frango apresentada em grãos, com aspecto cor, cheiro e sabor próprios, isenta de sujidades, em saco plástico transparente; Rotulagem contendo composição nutricional data de fabricação. De acordo com a resolução 12/78 da cnnpa.  Embalagem 500g.
	UNID.
	25.000
	
	

	23. 
	Polpa de Goiaba. Produto obtido a partir de frutas, conteúdo liquido pasteurizado, podendo ou não conter adição de açúcar. Ausente de substâncias estranhas. Produto congelado, não fermentado e sem conservantes. Embalagem 1kg
	KG
	15.000
	
	

	24. 
	Polpa de Acerola. Produto obtido a partir de frutas, conteúdo liquido pasteurizado, podendo ou não conter adição de açúcar. Ausente de substâncias estranhas. Produto congelado, não fermentado e sem conservantes. Embalagem 1kg.
	KG
	15.000
	
	

	25. 
	Sal refinado, iodado, constituído de cristais de granulação uniforme e isento de impurezas e umidade, acondicionado em saco plástico, íntegro, atóxico, resistente, vedado hermeticamente e limpo. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, número do lote data de fabricação, quantidade do produto, número de registro. Resolução RDC nº 130, de 26 de maio de 2003. Embalagem de 01 kg
	KG
	5.000
	
	

	26. 
	Carne bovina tipo Charque, embalada em saco plástico vácuo transparente e atóxico, limpo, não violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo, acondicionado em caixas lacradas. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, número de lote, data de validade, quantidade do produto, número do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspeção do SIF.
	KG
	15.000
	
	

	27. 
	Carne bovina magra, (músculo), resfriada, congelada ou fresca, limpa, aspecto: próprio da espécie, não amolecida nem pegajosa cor: própria da espécie, sem manchas esverdeadas ou pardacentas, odor: próprio tipo de corte: característico da peça conforme o padrão descrito na Portaria n° 5 de 8/11/88 e publicada no D.O.U. de  18/11/88, Seção I. embalada em saco plástico transparente e atóxico, limpo, não  violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo,  acondicionado em caixas lacradas. Serão adotados os critérios e padrões estabelecidos na Resolução RDC n°.12, 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo I, Grupo 5. Item a, publicada no D.O.U. Seção I em 10/01/01. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, número de lote, data de validade, quantidade do produto, número do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspeção do SIF.
	KG
	25.000
	
	

	28. 
	Carne bovina moída resfriada, fresca ou congelada. Aspecto próprio, não amolecido e nem pegajosa, cor própria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor próprio, com ausência de sujidades, parasitos e larvas. Devendo conter no máximo 10% de gordura deve ser isenta de cartilagens e de ossos e conter no máximo de 3% de aponevroses, com registro no SIF ou SISP
	KG
	25.000
	
	

	29. 
	COXA E SOBRE COXA de Frango, congelada, sem tempero, com embalagem de 01 kg. Com registro em órgão competente.  Validade mínima de 6 meses a contar a partir da data de entrega.
	KG
	30.000
	
	

	30. 
	CARNE BOVINA COM OSSO carne bovina resfriado, com osso, limpa apresentando grau de manutenção de tal qual lhe permita suportar manipulação, transporte e conservação, adequado a conservação. Adequado ao consumo humano, com ausência de sujidades, parasitas ou larvas.
	KG
	25.000
	
	

	31. 
	Ovo de galinha, classe A, tipo 3 grande. Produto fresco de ave galinácea, tipo grande, íntegro, sem manchas ou sujidades, cor, odor ou sabor anormais; acondicionados em embalagem apropriada com 30 unidades. Proveniente de avicultor com inspeção oficial, devendo atender às exigências do Regulamento interno de inspeção de Produtos de Origem Animal- RISPOA/MA Resolução n° 05 de 05/7/91 – CIPOA/MA
	BANDJ.
	15.000
	
	

	32. 
	Xerém amarelo, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios com ausência de umidade, fermentação, ranço, isento de sujidades, parasitas e larvas. Embalagem de 500g. em sacos plásticos transparentes sacos plásticos transparentes e atóxicos, limpos não violados, resistentes que garantam a integridade do produto até o momento do consumo acondicionados em fardos lacrados. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional, número do lote, data de validade, quantidade do produto. O produto deverá apresentar validade mínima de 05 (cinco) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.
	UNID.
	25.000
	
	

	Valor Total
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